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E' una pubblicazione realizzata con il contributo di ATLazio e ARSIAL, organizzata in modo da guidare il lettore nei 
meandri delle 5 province del Lazio all’insegna delle produzioni tipiche regionali (vini, olii, legumi, mozzarelle, ecc.). Per 
ogni provincia c’è una parte introduttiva scritta in uno stile romanzato, con aneddoti storici, paesaggistici, artistici, ecc., a 
cui fanno seguito 2 itinerari realizzabili dal lettore in 1-2 giorni. Seguono schede tecniche dei prodotti menzionati, schede 
dei produttori ad avviso degli autori più meritevoli, schede dei ristoranti tipici valutati con la stessa filosofia utilizzata per 
Roma nel Piatto, quindi senza conflitti di interesse e con giudizi critici. Chiude la provincia, un elenco dei principali eventi 
enogastronomici realizzato in collaborazione con ATLazio.  

Cos'è

A chi, abitante della regione o turista che sia, ama effettuare brevi viaggi enogastronomici all’insegna di prodotti tipici e 
non si accontenta delle pubblicazioni attualmente in commercio, che danno informazioni spesso non verificate sul campo 
e con un linguaggio asettico, senza sbilanciarsi su quelli che sono i produttori più meritevoli, senza entrare nel merito del 
tipo di accoglienza e senza recensioni critiche sui ristoranti di zona. Insomma Alla Scoperta del Gusto è pensata per tutti 
coloro che non si accontentano di un semplice elenco di posti e luoghi, ma cercano una pubblicazione che li guidi 
prendendo posizione, con un linguaggio coinvolgente che rende piacevole la lettura, come se si trattasse di un romanzo, 
e allo stesso tempo abbia informazioni dettagliate e verificate.

A chi è rivolta

Come tutte le altre pubblicazioni della casa editrice, anche Alla Scoperta del Gusto è scritta nell’interesse unico del 
lettore, senza condizionamenti dovuti a conflitti di interesse con le categorie valutate: non troverete quindi pubblicità dei 
produttori e dei ristoranti di cui si parla e la visita agli stessi è fatta in forma anonima. Altra particolarità è l’accennato stile 
romanzato, lontano anni luce da quello delle altre pubblicazioni che alla fine si connotano più come un atlante della 
produzione tipica regionale che come una vera e propria guida.

Cosa ha di particolare

Sono state integrate le attività di ufficio stampa della casa editrice con quelle delle istituzioni che hanno contribuito alla 
realizzazione del progetto (ATLazio e ARSIAL), con il fine di essere presenti con segnalazioni e recensioni nelle principali 
testate giornalistiche, analogamente a quanto avvenuto negli anni passati con le altre pubblicazioni de La Pecora Nera 
Editore. E’ inoltre in fase di valutazione una campagna radiofonica e una di affissioni, così come è prevista la 
partecipazione a fiere e manifestazioni di settore.

Com'è promossa

La guida è presente, all’intero del territorio regionale, nei seguenti canali: librerie e supermercati. Relativamente all’area 
romana, si è sviluppato un circuito parallelo di vendita presso una quarantina di negozi per gourmet che la vendono su 
pratici espositori da banco. E’ stata inoltre attivata la vendita presso i musei della Capitale grazie ad un accordo con 
Zètema: si pensa in questo modo di intercettare molti turisti interettati al settore. Infine, la guida è venduta nel sito internet 
www.lapecoranera.net e nelle principali librerie on-line.
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